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Vallée du Rhéne DECUSTA

Chateauneuf-du-Pape Chateauneuf-du-Pape Chiteauneuf-du-Pape
2009-18,60 € 2007 -20 € 2004-22€
(e blonc, onne s'en losse pos | Dés la premigre Ici, Caroling ef Véronique Maref incarnent la 3 Une mosaique de ferrairs, une collection de cé-
gorgée, on sévade dans le terroir de Mont- nouvelle génération. Véronique, 25 ans, a vi- pages, arenache, syrah, maurvédre, cinsaulf,
Redon : des golsfs roulés, de la taille de ballons nifié en Californie et en Nouvelle-Zélande, muscardin, counoise, picpoul, vaccarese. . .
de rughy, enfouis sur deux métres de profon- chistoire de s'ouvrir I'esprits, avant de revenir lacqueling Andeé vaille sur e trésor de famille.
deur. De ces sols pauvres nait un vin au profil mi- sur les terres familioles. Elle o fait ses pre- Elle |2 culfive en biodynamis et n’'a ien changé,
néral, aux senfeurs d"agrumes et de fleurs migres «vinit» en 2009, en tandem avec ou presque, oux méthodes héritées de son pére.
blanches. Aromatique, 1l rafraichit le palais tout Michel, son pére. Le blanc 2007 (20 £) fait Elle n"érofle pos, prafique de longues cuvaisons,
en délicotesse. Offrez-lui des noix de Soint- S dons |'élégance. Ce rouge, profond et noble, | cleve enfoudre de chéne et garde, & I'abride ses
| Jocques ou du foie gras podlé. S Sduit por sa minéralits, @ .| chais, des millsimes d'age, fl ce 2004, miy,
Chiteau Moni-Redon, , " Domaine de la Charbonniére, “5 1 toméfié, riche et hyperdigeste. @
84230 Chéteauneuf-du-Pape. Muns®® 94232 Chateauneuf-du-Pape. % Domaine Pierre André, 84350
Tel. 04 90 83 72 75. L& Tél. 04 90 83 74 59.

B Courthézon. Tél. 04 90 70 81 14.
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Des yeux verts, des boueles
auburn en cascade... Derriére

la douceur des traits se lii la
déiermination. Aprés une carriere
dans les arts graphiques, Marine
Roussel revient dans ses vignes
natales de Lirac en 1989. Elle doit
“trouver sa place” aux cdlés

d’un pére ingénieur agronome,
carré,  la forte personnalité.
Autodidacte, Marine fonctionne

a I'imstinct. C’est dans la cave
quelle laisse parfer sa créativité
au gré des millésimes. La vigne,
au contraire, l'intimide.
Finalement, le passage a la culiure
bio en 2000 dissipe sa peur. Huit
ans plus tard, clle poursuit sur sa
laneée en se tournant vers la
biodynamic. “Jai enfin pris
possession de ce vignoble " Aux
cotés des grenaches et carignans,
elle replante mouvedres et syrahs
en arrachant des cinsaulis.

I blane (15 % de son vignoble),
elle compléde le hourboulenc en y
ajoutant roussanne ef marsanne,
Dans la foulée, ses vins
franchissent un cap. Les Muses
2006 (15 €), lirac rouge, ont I'ime
des vins du Sud, la fraicheur en
plus. In dehors des canons de
Pappellation, déeouvrez le blanc
(20 €), atypique, aux notes de [ruils
Dlanes et de fruits sees. 30126
Tawel. Tel. 04 66 50 27 70,

Tavel 2009 - 10,50 €
['une des valeurs stire de I'appellation 100 %
rosé de la Vallée du Rhane. Depuis 2003, le
jeune Guilloume Dugas est  la tafe du vigno-
ble de cet ancien prieurd du i siécle racheté
et soigneusement restauré par lo maison
Richard. Avec son arrivée, lo qualité monte

Marine Roussel d'un bon cran. Son tavel est de lu race des ro-
o N sés da gostronomie, omple, généreux, sans
Domaine cu Joncier oublier I"élégance ef une finale persistante sur

les fruits rouges. A table, i sied @ un taine de
lotte et lo cuisine thaie.
Prieuré de Montézargues, 30126
Tavel. Tél. 04 66 50 04 48.

Lirae 2007 -8,30 €
A la vigne, Dominique Le Dantec. A lo cave,
Nathalia Pafinet, sa sceur, épaulée depuis peu
par sa fille Amandine et son gendre Antaine. lls
reprennent e flambeau de ce domaine lancé
por Christian Amido, pére de ces dames. Il leur
@ légué un vignoble de 27 ha, plantés sur les
terrairs solaires de galets roulés de 'appella-
tion. Sur ce sol, leur lirac rouge prend des ac-
cents épicés, adossés d des tanins mirs ef

= denses. Un vin accompli, parfait pour une

« | paule d'agneau & I'vil confit. EEEEE

Domaine Amido, 30126 Tavel.
Tél. 04 66 50 04 41.

Lirae 2007 - 13,50 €

Trois ons aprés o formation de leur trio, les fréres
Duseigneur et Philippe Faure Brac, Meilleur
Sommelier du monde, jouent toujours les tiercés
qagnonts. Antarés, culiivé en hiodynamie, met
envoleur le grenache lorsqu'il est bien conduit
du fruit, de o rondeur et des soveurs épicées. |
contourne les excés de lourdeur de cerfains fi
racs : fout au contraire frais ef digeste, il est paré
pour une souris d"agneau. A découviir Le Blanc
(15€), en Lirac égolement. &

Domaine Duseigneur,

30126 Saint-Lanrent-des-Arbres.
Tel. 04 66 50 02 57.



