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MUSCADET
COUP DE CEUR

l.Domaine de la
Louvetrie Haute
Tradition 2007

Avec son compére Guy Bossard,
Jo Landron est T'une des figures
du muscadet. Tous les deux
ont poussé 4 sa plus parfaite
expression la notion de ter-
roir et produisent des vins
profonds et minéraux. La
cuvée haute tradition 2007
est 4 point, dense et d'une
élégance digeste. Le Fief du
Breil 2009 se révéle a la fois
cinglant et fruité,
Prix:15et Il €

44690 La Haye-Foussiére ;
02-40-54-83-27,

www .domaines-landron.com

CHEVERNY
2. Domaine Philippe
Tessier Le Point du
Jour 2009

De 'assemblage pinot noir-gamay,
les Bourguignons feraient un
Grand Ordinaire. Sur son terroir
de Cheverny associé 4 son talent,
Philippe Tessier en tire un vin
rond, charmeur, plein, fruité en dia-
ble, laissant en bouche des arémes
de cerise, de framboise, avec un
joli soutien tannique fondu. Une
bouteille appelle l'autre.

Prix : 8,10 €

41700 Cheverny ; 02-54-44-23-82

ALSACE

3. Riesling Clos
Windsbuhl 2007
Zind Humbrecht

Issu d'un clos situé a plus 300 mé-
tres d'altitude, voila un Rieshng
qui exprime toute la minéralité de
son terroir calcaire. Les ardmes
évoquent la pierre et un fruité dé-
licat, Ja bouche est d’une impec-
cable droiture. Un  petit
monument a laisser vieillir encore
quelques années. Le 2008 g’an-
nonce de la méme veine avec en-
core plus de profondeur.
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Prix : 54 €
68230 Turckheim ;
03-89-27.02-05.

4. Pinot gris
Rotenberg 2008
Zind Humbrecht

Toute la finesse aromatique du
pinot gris s'exprime dans ce 2008
aux accents minéraux et aux
notes d’abricot et de mirabelle.
Sec et tendu en bouche, 1l s'achéve
sur une belle finale fraiche et mi-
nérale.

Prix : 30 €
68230 Turckhemm ;
L (3-89-27-02-05,

B 5. Riesling
§ Moenchberg
2008

Domaine Gresser
Issu d'un terroir de calcaire fossi-
lisé, ce cru exprime le nez typique
du riesling avec ses ardmes de
fossiles. La bouche est compléte,
minérale et nerveuse. Délicate sé-
lection de grains nobles

Wielsberg 2006 & oublier
quelques années en cave avant
d’en apprécier toute la com-

plexité aromatique.

Prix : 65 €

67140 Andlau ; 03-88-08-95-88,
www.gresserfr

6. Pinot gris
Furstentum 2008
Vincent Fleth

Superbe pinot gris aux
ardmes de pralin, de miel
et de confiture de mira-
belle. La bouche est en
équilibre subtil entre le
moelleux et 1a vivacité sur
des notes de fruits confits.
Un vin doux & servir sur
une viande blanche ou un
foie gras. Ou tout simple-
ment a Uapéritif,

Prix : 20,70 €

B8040 Ingersheim ; 03-89-27-24-19

1. Pinot noir
Bollenberg 2008
Valentin Zusslin

Délicieux pinot noir impeccable-
ment vinifié et élevé. A [aération,
il exhale des notes de fruits
rouges (cerise, cassis) et d'épices
(thym, poivre). La bouche est vive
et soyeuse, les tannins fins et ser-
rés. Une gourmandise.

Prix : 11,50 €

68500 Orschwihy ; 03-89-76-82-84,
Wwww.zussli.com

LIRAC

8. Domaine du
Seigneur Le Blanc
2009

Un blanc sudiste au nez trés aro-
matique (aubépine, acacia, poire)
et au bel équilibre entre fruit et vi-
vacité qui nous épargne le ma-
quillage «bois-vanille ». Souple,
ample et suave, la bouche
s'achéve sur une pointe minérale.
Prix: 15 €

30126 Saint-Laurent-des-Arbres ;
(4-66-50-02-57.

www.domaimeduseigneur.com -



